
煮魚・漬け魚

【産 地】米国、他

【加工国】日本

【荷 姿】4切×12入×4合

【産 地】気仙沼、他

【加工国】日本

【荷 姿】4切×12入×4合

【産 地】宮城・千葉、他

【加工国】日本

【荷 姿】470g(10尾)×20入

【産 地】宮城、他

【加工国】日本

【荷 姿】70g×2切×40入×2合

【産 地】ノルウェー、他

【加工国】日本

【荷 姿】60g×3切×30入×2合

【産 地】米国、他

【加工国】日本

【荷 姿】60g×3切×30入×2合

流通温度：要冷凍（－１８℃以下）

発注単位：１甲から

保管倉庫：宮城 気仙沼市内冷凍庫

出荷体制：気仙沼市より直送いたします

宅配便による直送も承ります

PB品製造やOEM承ります
飽和蒸気調理器やスチームコンベクションオーブン、

レトルト窯を完備しており、骨まで食べられる煮魚や

冷蔵保存可能な商品づくりが可能です。

漬け魚も上記の他に、甘みそ、天然塩、南蛮麹など

いろいろな味付けをお取り扱い可能です。

いわしの煮付け

【味付け】

梅肉煮

みそ煮

みぞれ煮

めかじき旨煮あかうお旨煮

宮城銀鮭西京漬け

さばみりん漬け赤魚大吟醸粕漬け




